SPAGHETTI WITH TOMATGA SAUCE

Servings (Oook time cafories
4 Servwings 20 Minute S 285 cafories

INaredients:

e 8 0z spaghetti
e 1jar (24 oz) marinara or
tomato sauce

Steps for (ooking:

Cook the Spaghetti: Boil a large pot of salted
water. Add spaghetti and cook according to
package instructions until al dente. Drain and set
aside.

through.

Combine: Toss the cooked spaghetti with the
sauce until well coated.

Serve: Plate the spaghetti and sprinkle with
grated Parmesan cheese and fresh basil, if

Heat the Sauce: In a saucepan, heat the
@ marinara sauce over medium heat until warmed
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ESPAGUETIS CON SALSA DE
TOGMATE

porciores Hora de corcinar caforias
4 porciones 20 MiutoS 285 cajorias

INgredienteS:

¢ 8 onzas de espaguetis
e 1 frasco (24 oz) de salsa
marinara o de tomate

Preparacion:

Cocine los espaguetis: Hervir una olla grande de
agua con sal. Agregue los espaguetis y cocine
segun las instrucciones del paquete hasta que
estén al dente. Escurrir y reservar.

Calentar la Salsa: En una cacerola, calienta la salsa
marinara a fuego medio hasta que esté bien
caliente.

Combinar: Mezclar los espaguetis cocidos con la
salsa hasta que estén bien cubiertos.

Atender: Cologue los espaguetis en un plato y
espolvoree con queso parmesano rallado y
albahaca fresca, si lo desea.
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